W Resteurant

NECKARSTEINACH

Abhol-KARTE

03.2025

MO - DI-FR - SA
17:30 - ca. 19:30 uhr

SO

11:30 — ca. 14:00 unr
17:30 — ca. 20:00 unhr

MI + DO sind Ruhetage

Bestellung oder Vorbestellung
unter

TEL. 06229 - 324

» Rducherlachs Rosti “
2 Kartoffelrésti mit 2 Rosen vom norwegischen Raucherlachs,
dazu Honig-Senf-SoBe & kleine Salatgarnitur 11,00

K3k 3k

Unser ,,4-Burgen-Topf*
Gebratene Medaillons vom Schweinefilet
mit ChampignonrahmsoBe, dazu Spdatzle

Hausgemachte Fleisch - Maultaschen
mit ZwiebelwUrfeln & brauner SoBe

Hausgemachte ,, Leberknodel *
mit ZwiebelwUrfeln & brauner SoBe auf Sauerkraut,
dazu Kartoffelrosti

Das , Schweizer Cordon bleu”
GefUllt mit Schwarzwdlder Rohschinken & Raclette
mit Preiselbeeren, dazu Schiffs Pommes

»Cordon Bleu" vom Schweinericken
mit Emmentaler K&se und gekochtem Hinterschinken
gefullt, dazu Schiffs Pommes und SoBe 18,00

,Hahnchen Williams"“
Hdahnchenbruststeak mit Williamsbirne & ChoronsoBe,
dazu Basmatireis 16,50

»Garnelen-Nudeln“

Tagliatelle mit gebratenen Black Tiger Garnelen
in Knoblauch-Olivendl mit Karotten,

bunte Pfefferkérner, Lauch & Tomaten

,Kdsespdtzle” - vegetarisch -
Hausgemachte Spatzle mit Emmentaler,
Bergkdse und Zwiebeln

Gebackene Falafel - vegan -
mit buntem GemuUsereis & TomatensoBe

Anderungen vorbehalten !

Schnitzel-karte

Panierte Schnitzel

vom SchweineriUcken,
dazu Schiffs Pommes
wahlweise:

~Jager Art"

mit ChampignonrahmsofBe 15,00

,Russische Art*

mit Preiselbeer-Meerrettich
und Hollandaise Uberbacken 15,00

»Neckartaler Kochkdse“
mit hausgemachtem Kochkdse
15,00

,mit SoB" mit brauner RahmsoBe
14,00

»haggisch* 13,00

Portion hausgemachte
Spatzle mit SoBe 4,50

Port. Schiffs Pommes 4,00
Portion BratensoBe 2,00
Portion JagersoBe 2,50

Portion Hollandaise 3,00
Portion Kochkdase 3,00




